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DETALLES TECNICOS

Elaborador — Embotellador: Agricola d’'Ulldemolins Sant Jaume, SCCL .
Denominacion de Origen: DO Montsant.

Perfil del vino: Blanco seco.

Variedades: Garnacha blanca y macabeo.

Localizacion de los vinedos: A 600 m de altitud, en la zona norte de
la DO Montsant, en el “Valle del Silencio”, entre el Parque Natural de
Montsant y la Serra de la Llena.

Tipo de terreno: Arcillo-calcareo.

Vinificacion y embotellado: Habitualmente, la uva se vendimia
manualmente durante la segunda quincena de octubre, en su punto
Optimo de maduracion, y se prensa suavemente. La fermentacion se
realiza en depdsitos de acero inoxidable a temperatura controlada
para preservar toda la expresion varietal. Finalizada la fermentacién
alcohdlica, el vino permanece durante tres meses en contacto con
sus lias finas, con batonnage periédico, aportando mayor volumen,
untuosidad y complejidad, al tiempo que mantiene su frescura y
elegancia. Finalmente, se estabiliza y se embotella para conservar
intactas todas sus propiedades.
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Color amarillo palido con reflejos verdosos. En nariz destaca por su

intensidad aromatica, con predominio de fruta blanca fresca, l 1] Il ll

delicadas notas florales y un elegante fondo balsamico. En boca h ll h

presenta una entrada amplia, dulce y untuosa, equilibrada por una il

viva frescura que le aporta tension y longitud. El final es largo, V<.

persistente y muy agradable. (lldemolins

VINS DE LA VALL DEL SILENC!

Maridaje: Combina perfectamente con pescados, mariscos, arroces,
carnes blancas, quesos suaves y cocina mediterranea.
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Temperatura recomendada de consumo: Se recomienda servirlo a R
una temperatura de entre 8 y 10 °C.
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